
MENU



Aperitivo
Dalle 18;30 alle 21:00

CLASSICO
S c e g l i e n d o  i l  t u o  C o c k t a i l 
o  C a l i c e  d a l l a  l i s t a  a v r a i  i n 
a b b i n a m e n t o  u n a  s e l e z i o n e 
d e l l o  c h e f  a  b a s e  d i  p e s c e 
m i s t o .

a PARTIRE DA 

10€

VEGGY
S c e g l i e n d o  i l  t u o  C o c k t a i l 

o  C a l i c e  d a l l a  l i s t a  a v r a i  i n 

a b b i n a m e n t o  u n a  s e l e z i o n e 

V E G E TA R I A N A  d e l l o  c h e f .

a PARTIRE DA 

10€

PREMIUM
S c e g l i e n d o  i l  t u o  C o c k t a i l 

o  C a l i c e  d a l l a  l i s t a  a v r a i 

i n  a b b i n a m e n t o  u n  p i a t t o 

p r e m i u m  c o n  s e l e z i o n e  d e l l o 

c h e f  a  b a s e  d i  p e s c e  m i s t o .

a PARTIRE DA 

20€

abbina un cocktail dalla lista o 

chiedi a noi



Degustazione

55€ a persona

MENU ORDINABILE ESCLUSIVAMENTE A 

TAVOLO COMPLETO

C ev i c h e  D i  G a m b ero  C r u d o  E  A s t i c e 

T r i s  D i  A n t i p a s t i :
Gamberone in crosta di  pistacchi

Spring roll  di  pollo e germogli  di  bambù

Katsusando Iberico

Perc o r s o  D i m  S u m  4 pz

G u n ka n  d i  s a l m o n e  4 pz

C a p e s a n te  a l  fo r n o

T i r a m i s ù  K i n a ko



K AT SU
SA NDO

I b er i c o 
Con pregiato maiale Iberico,  salsa tonkatsu,  senape 

Giapponese,  salsa tartara,  cipollotto

E b i 
Con gamberi  marinati  al  burro,  salsa tonkatsu,  senape 

Giapponese,  salsa tartara,  cipollotto

C h i c ken 
Con pollo marinato in salsa New Orleans,  salsa tonkatsu, 

senape Giapponese,  salsa tartara,  cipollotto

14€

13€

13€

PAN I N I  T I PIC I  G I APP ON E S I



A N T I PA S T I  &
F R I T T I

Ta c o s  3pz

Con Salmone,  Tonno,  Guacamole,  Granella Di  Pistacchi,  Salsa 

Esotica,  Teriyaki,  Su Cream Cheese

C r i s py C u b e  4pz 
Riso Croccante Con Sopra Guacamole E Tartare Di Tonno,  Su 

Crema Spicy E Teriyaki

Pol p e tte  D i  C a l a m a r i 
Calamari,  Cipolla,  Fecola Di  Patate,  Fil i  Di  Pasta Sfoglia, 
Salsa Agrodolce 

S p r i ng  R ol l  C ro c c a n te 
Cosce Di Pollo,  Germogli  Di  Bambú, Salsa Tartara,  Salsa 

Agrodolce

E d a m a m e
Baccelli  Di  Soia

Pol p o  I n  L e g ger a  Tem p u r a 
Con Maionese Allo Yuzu

G a m b ero n i  I n  C ro s t a  D i  P i s t a c c h i 
Con Salsa Tartara

C a r p a c c i o  A t l a n t i c o
Salmone,  Branzino,  Tonno,  Butterfish,  E Scampo Scottati  Con 
Olio Caldo,  Cipollotto,  Sesamo, E Salsa Continentale

1 0€

10€

8€

7€

5€

16€

8€

15€



CEVICHE & 
TARTARE
C ev i c h e  d i  b r a n z i n o
Con pomodorini ,  croccante di  pane,  cipolla rossa,  cipollotto, 

erba cipollina,  pinoli ,  olio EVO, salsa jalapeño agrumata

C ev i c h e  d i  ga m b er i   
Con gamberi  lessi ,  gamberi  crudi,  pomodorini ,  croccante di 

pane,  cipolla rossa,  cipollotto,  erba cipollina,  pinoli ,  olio 

EVO, salsa aji  amaril lo agrumata

Ta r t a re  d i  to n n o
Con tonno rosso,  guacamole,  kizami,  salsa wasabi  yuzu

Ta r t a re  d i  r i c c i ol a 
Con ricciola Australiana,  scampo porcupine,  ikura,  salsa 

tartufata

Ta r t a re  d i  s a l m o n e
Con salmone Norvegese,  guacamole,  ikura,  salsa esotica

Ta r t a re  d i  ga m b ero  c r u d o 
Con gambero Argentino,  uova di  lompo,  cipollotto, 

scorza di  l ime,  salsa tropicale

15€

15€

15€

18€

13€

14€



�UDITÈ
O s t r i c a  S p e c i a l  Kys  N. 2  1  pz

S c a m p o  Po rc u p i n e  1  pz 

G a m b ero  ro s s o  d i  Ma z a r a  d e l  Va l lo  1  pz

C a p a s a n t a  d e l l ’A t l a n t i c o  1  pz

4€

4€

4€

4€

C o m p o s i z i o n e  c o m p le t a
Singola 4pz 15€ Per 4 16pz 58€

�VIO� 4pz
Sh a o m a i 
Gambero

G a m b er i  t h a i  s p i cy 

Gambero piccante

Gyo z a 

Manzo e verdure

C h a s h a o 

Suino

7€

7€

6€

7€

VEGGIE
Ta c o s  ve g gy 
Con guacamole,  pomodorini ,  salsa tartara,  salsa tropi-cale

G o m a Wa ka m e  vegano

F u to  Ma k i  *  vegano
Avocado,  asparago,  fiori  di  zucca in tempura,  goma wakame

R av i ol i  ve ge t a r i a n i  4 pz  

Con edamame e tartufo

Verd u re  d i  s t a g i o n e  s a l t a te  a l  wok

8€

5€

8€

6€

10€



URAMAKI
S a l m o n  Ma ngo
Salmone in tempura,  Cream Cheese,  Avocado,  Tartare di 

salmone,  Salsa al  mango

A ka z a e b i
Gambero crudo,  Asparago,  Ricciola,  Scampi porcupine,  Ikura, 

Kizami,  Salsa Tartufata

S p i cy Tu n a
Ventresca di  tonno cotta in crosta di  mandorle,  Avocado, 

Tartare di  tonno,  Polvere di  tempura,  Salsa Amarillo spicy 

Wh i te
Salmone,  Avocado,  Butterfish,  Gambero crudo,  Ikura, 
Scorza di  l imone,  Salsa Tropicale

Sh r i m py
Gambero in tempura,  Cream cheese,  Crema di  gambero cotto, 

Avocado,  Tobiko,  Polvere di  tempura,  Salsa Yuzu Kosho 

L o b s ter 
Gambero cotto,  Avocado,  Crema di  gambero cotto,  Astice 

scottato con olio caldo,  Cipollotto,  Salsa Ponzu

S a l m o n d
Salmone,  Cream cheese,  Polvere di  tempura,  Mandorle,  Salsa 

Teriyaki

C h i l i
Tonno,  Fiori  di  zucca in tempura,  Gambero crudo,  Tartare di 

salmone scottata con olio caldo,  Cipollotto,  Fil i 

di   peperoncino,  Salsa di  soia piccante

F re s h
Salmone,  Avocado,  Tartare di  tonno,  Gambero crudo, 

Cipollotto,  Uova di  lompo,  Salsa Wasabi Yuzu

14€

17€

15€

13€

14€

25€

14€

15€

16€



E b i  Flo 
Gambero in tempura,  Crema di  gambero cotto,  Tartare di 

salmone,  Fiori  di  zucca in tempura,  Ikura,  Salsa Teriyaki

R a i n b ow Ol i o  C a ld o
Pesce misto,  Avocado,  Scottato con olio caldo,  Tobiko,  Salsa 

Wasabi Yuzu

Ko b e  R ol l
Asparago,  Avocado,  Foie Gras,   Wagyu A5 scottato con fiamma, 
sale rosa dell ’Himalaya,  Salsa Tartufata

Ma z a r a  R ol l
Gambero crudo,  Asparago,  Branzino scottato con fiamma, 
Gambero Rosso di  Mazara del  Vallo,  Polvere di  bottarga,  Salsa 

Ponzu

Na t u re 
Gambero crudo,  Salmone,  Avocado,  Tonno,  Ricciola, 

Salsa Ponzu

C a p a s a n t a  R ol l 
Gambero cotto,  Avocado,  Gambero crudo,  Capasanta,  Ikura, 

Salsa Tropicale,  Cipollotto

Ve g gy R ol l
Fiori  di  zucca in tempura,  Cream Cheese,  Avocado,  Mandorle, 

Salsa al  mango

F u t u  F r y
Tartare di  salmone,  Crema di  gambero cotto su base di  roll  in 

tempura,  Avocado,  Gambero cotto,  Polvere di  arachidi,  Salsa 

Teriyaki,  Maionese spicy

14€

15€

28€

17€

14€

17€

12€

13€



NIGIRI 1PZ 
S a l m o n e 

To n n o 

B r a n z i n o 

B u tterf i s h 

G a m b ero  C o tto

G a m b ero  C r u d o 

R i c c i ol a 

Ven t re s c a  d i  to n n o

Ven t re s c a  d i  s a l m o n e

2€

2,50€

2€

2€

2,50€

2€

2,50€

2,50€

2,50€

CLASSICI
Ni g i r i  m i s t i  d e l lo  c h e f  5  pz

S a s h i m i  m i s to
Salmone,  Branzino,  Tonno rosso,  Ricciola,  Gambero rosso

S a s h i m i  d i  s a l m o n e
Tre tagli  diversi  di  salmone: filetto dorsale,  filetto classico, 
ventresca

C h i r a s h i  s p e c i a l  *
Ciotola di  riso con sashimi di  salmone,  tonno,  branzino,  ricciola, 

scampo porcupine,  capasanta,  ikura

G u n ka n  d i  s a l m o n e
Topping con:  Uovo di  quaglia,  Cream cheese,  Ikura,  Salmone spicy

Ni g i r i  Wa gy u  A 5  4  pz 

12€

16€

14€

20€

12€

18€



CUCINA
Ya s a i  S o b a
Con verdure di  stagione,  polvere di  tempura,  erba 

cipollina 

S o b a Ho s h i  E b i 

Con verdure saltate e gamberi,croccante di 

tempura,  gamberi  secchi,  erba cipollina 

Pa d  Th a i
Con carne di  wagyu e angus,  arachidi,  erba 

cipollina e salsa warishita

Ta t a k i  d i  wa gy u  A 5
Con verdure di  stagione saltate al  wok

C a p e s a n te  a l  fo r n o
Con germogli  di  bambù, maio spicy e salsa teriyaki

10€

12€

14€

50€

12€



DESSERT
Mo c h i  G e l a to  3pz 

A scelta tra: 

Yuzu,  Mango,  Matcha Green Tea,  Cocco 

Favol a  n er a
Sfera di  mousse alla vaniglia e cioccolato fondente 

con cuore di  amarena

L a d yd a rk
Moussecake al  cioccolato fondente equatoriale, 

con inserto al  maracujia,  biscotto sacher e eclat 

alle nocciole

T ro p i c a l  D re a m
Dessert al  cocco ripieno di  cremoso all ’  ananas, 

gelatina al  mango e maracujia in crosta di 

cioccolato fondente

Wh i te  Pe a rl
Delicata mousse su base di  pasta frolla al 

cioccolato bianco e sentori  di  vaniglia,  con inserto 

morbido al  pan di  Spagna alle mandorle e ganashe 

agli  arachidi 

7€

8€

8€

8€

8€



BAR Restaurant
Acqua Panna/San Pellegrino 

Calice Bianco/Rosso fermo 

Calice Franciacorta/Cremant 

Calice Champagne 

Calice Sake 

Bibite 

Caffè
Caffè doppio 

Caffè corretto

3€

Da 7€ a 9€

9€

12€

9€

4€

2€

4€

3€


